Montreux

ENTREES

Assierte de saumon fumé. o7

Sour cream aux ceufs organiques, figes de céleri branche.

Sainr-Jacques, avocaf, clémentine, salade de méache, 28.-

Terrine de foie gras de canard au naturel, 34.-

Salade de poireaux a I'huile de noix. Brioche farcie de rillette.

Escargofts en coquilles au beurre dail. 6 ou 12 piéces. 21/ 29.-
<= Velouré de topinambour truffé, CGcuf poché, pousses d'épinard. 32.-

Vol-au-vVent Ducroux. 26.-

Cuisses de grenouilles, sauce poulette. 32.-

Entrée du jour. Servie du lundi au vendredi. 15.-

CAVIAR

Caviar Iranien 50gr 180.-
Blinis, ceuf, creme epaisse, ciboulette, échalote.
POISSONS
@ Fish & Chips. Sauce tartare. Pommes Coin de Rue. 33.-
(2 Sole meuniére ou grillée. 58.-
Puree de pomme de ferre au beurre demi-sel, [égumes vapeur.
Filets de perches suisses meuniéres. Sauce rarfare. Pommes Coin de Rue. 49.-
Noix de Saint-Jacques rofies au panko, Créme de panais. 39.-
Daurade a I'huile d'olive, Haricofs coco er moules de bouchot au lait de coco. 36.-
VIANDES
Tartare classique Pommes Coin de Rue. 39.-
Supplément foie gras 8.-
(2 Tartare Fouquet's. Pommes Coin de Rue. 41.-
{2 Cheeseburger Fouquef's. 34.-
Supplément foie gras 8.-
Filet de boeuf grillé (180gr), fondue d'oignons doux. 54 -
Sauce Bearnaise ou Champs-Elysées, Pommes Coin de Rue.
Enfrecdte du pays rassie sur os (280gr] P Eg
Legumes de saison. Pommes Coin de Rue. Sauce Beéarnaise.
Core de veau rotie (350gr) aux oignons grelofrs; Purée épinard / pomme de rerre. 56.-
Aiguillerres de magreft de canard en bigarade, Lentilles verfes du Puy aux navers. 44 -
Supréme de volaille fermiere en crapaudine. 36.-
Choux rouges & la confiture dairelles. Sparzli.
Plar du jour. Servi du lundi au vendredi. 26.-
PATES
Linguine aux gambas, 39.-

< Rigaroni a la créme de ftruffe noire Melanosporum 35.-



MENU DE SAISON 89.-

Entrée, Plat et Dessert au choix dans la liste
COUPE DE CHAMPAGNE

Assiefrre de saumon fume.
ou

Vol-au-Vent Ducroux.
ou

= Velouré de ropinambour truffé.
. & + & &+

ou

Supréme de volaille fermiére en crapaudine.
Choux rouges & la confifure d'airelles. Sparzli.
ou

= Rigaroni a la créme de fruffe noire Melanosporum
. & + & &+

{2 Le plateau de parisseries Fouquer's, 1 pafisserie au choix.
Sélection de nofre Chef péafissier.

Daurade a I'huile d'olive, Haricots coco et moules de bouchot au lait de coco.

MENU ENFANT 15.-

Fish & Chips. Pommes Coin de Rue.
ou Cheeseburger Fouquet's. Pommes Coin de Rue.
1boule de glace a choix.

DESSERTS

(@ Le plateau de péfisseries Fouquet's, 1 pafisserie au choix.
Selection de notre Chef pétissier.

Poire pochée au vin doux, glace fromage blanc.
Profireroles glace vanille, sauce chocolar.
Crépes Suzefre.

(& Millefeuille Fouquet's.
Café Gourmand.

LA SELECTION DE L'ARTISAN GLACIER

Les Claces
Vanille prestige, Café, Noisefte, Noix de Coco, Chocolat,
Chocolat Fleur de Sel, Pistache & llancienne, Caramel Salée.

Les Sorbets
Fraise, Framboise, Poire, Cifron, Mangue,
Bergamote, Abricor du Vvalais, Passion.

Les coupes arrosées, Sorbet er alcool au choix 4cl.
Dame Blanche, Café liegeois, Chocolaf liégeois.

FROMAGES

Assiefte de fromages Suisse. Chumey.

(2 Plaf Signafure < Plat Végérarien

15.-

18:=
17.-

20.-
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18.-
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