LES PLATS
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Le carpaccio de boeuf , " Le pavé de saumon grillé

pistou et copeaux de parmesan sauce béarnaise, timbale de riz

Le dos de cabillaud

sauce napoli, timbale de riz

Les 6 huitres de Normandie n°3 -

La salade de chévre chaud
(Salade, lardons, toasts de chévre chaud) leﬁlet de canette*

sauce au poivre

Le saumon fumé

chaud froid a loseille Les aiguillettes de volaille*

- sauce Vallée d’Auge

Le foie gras de canard au naturel

Chutney poire 7
Le coeur de rumsteck™ "¢*

sauce au choix :
poivre, béarnaise roquefort
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MENU DUO *ACCOMPAGNEMENTS
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EUROS Haricots verts, riz

‘Dome de purée,
Frites, salade.

Plat + Entrée ou Dessert
Au choix dans la carte

Saranvariiliey 4/ ~

PACK AVANTAGE 550 7

1 kir vin blanc EUROS

(cassis - miire- péche)
et 1 café ou 1 thé Ifé

LES GOURMAND

TLe camembert au lait cru

et son mesclun

Le fondant moelleux au chocolat

et sa boule de glace vanille

La tarte des Demoiselles Tatin

et sa boule de glace vanille
Le chouchou du moment

Le café gourmand

café ou thé, accompagné de douceurs sucrées
selon la sélection du chef

. MENU TRIO

29

EUROS

Entrée + Plat + Dessert
Au choix dans la carte
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PACK AVANTAGE + )

1 kir pétillant

(cassis - miire - péche)

é

- Nos prix comprennent lanimation dansante avec lorchestre du casino, jusqu’ a 1 h du matin.




Les apéritifs

Les vins

75 cl

Porto, Suze, (4cl)
Martini rosso,
Martini bianco (4 cl)

Ricard (4 cl)

Kir vin blanc (12 cl)
cassis, framboise, péche

Américano (12 cl)

Martini-gin (8 cl)

Coupe de champagne Fouquet’s(12 cl)

Kir Royal Fouquet’s (cassis, mtire péche) 12cl

Incorruptible, cocktail sans alcool, jus
dorange et pamplemousse, grenadine, limo-
nade (25cl)

Les alcools

Vins blancs

Chardonnay IGP Val de Loire Marquis de
Goulaine

Bordeaux AOC Sauvignon blanc
Dourthe N°1

Viognier Domaine de la Baume

Cotes de Gascogne IGP XVIII St-Luc

Vins rosés

16,00 €

19,00 €

23,00 €

15 cl
6,00 €

Rhum blanc, Saint-James (4cl)
Gin Gibson’s, Vodka Poliakov (4cl)

Whisky Jack Daniel’s (4cl)
Whisky William Lawson (4cl)

Accompagnement jus et sodas (14cl)

Les biéres

Kronenbourg 1664 (bouteille 33 cl)
Grimbergen, Pelforth brune (bouteille 33 cl)
Desperados (bouteille 33 cl)

Kronenbourg sans alcool (25 cl)

Les boissons fraiches

Rosé de Loire AOC Maison Lacheteau
Bordeaux AOC Dourthe N°1

Vins rouges
Bourgueil AOP Le Prévot
Bordeaux AOC Dourthe N°1

Médoc cru Bourgeois Bio -Ségué Longue
Monnier

Les Champagnes

16,00 €
19,00 €

18,00 €
22,00 €
32,50 €

Coca-cola, Schweppes indian tonic, (33cl)
Orangina (25cl), Diabolo (25cl)

Perrier (33 cl)

Les jus de fruits

Fouquet’s cuvée tradition brut SA
Pommery royal brut SA
Piper Heidsieck

Le cidre

Ananas, Pamplemousse, Abricot,
Multi-fruits (25cl)

Granini Tomate, Pomme (25 cl)

Les boissons chaudes

Cidre brut du Pays de Caen,
Henri Vauvrecy (Ferme de Billy)

Les eaux

Café, Décaféiné (la tasse)
Thé nature ou aromatisé
Café créme, chocolat (la tasse)

appuccino(la tasse)

Les digestifs

Get 27, Malibu, Bailey’s (4 cl)
Calvados Drouin (4cl)
Cognac Rémy Martin VSOP (4cl)

6,40 €
6,80 €
7,80 €

A(h Labus dalcool est dangere

Vittel, Evian
Badoit, San Pellegrino

pour la santé, ¢

Le chef des cuisines du

Casino Barriere de Ouistreham,
et toute sa-brigade,

sont heureux de vous recevoir au
Restaurant Dansant la Croisiére, ’
et vous souhaitent 101éable
momi¢ ta e déte




